Adega Cooperativa de Benfica do Ribatejo

Ficha Técnica

Quintas da Charneca - Tinto

Regido: Tejo

Sub-regido: Almeirim

Classificacdo: DOC «Do Tejo»

Tipo: Tinto

Castas: Casteldo

Solos: Argilo-calcéarios

Vinificacdo: A boa qualidade e selecdo das uvas, 0 transporte
adequado, o controlo das cubas, onde o mosto fermenta, para a
extracdo de cor e taninos, bem como todas as outras operagdes Dinta g5 Charnecs

enoldgicas necessarias, sdo fatores fundamentais para a obtencédo
deste vinho de alta qualidade.
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Estagio: Estagio de 6 meses em barricas de carvalho francés e
americano

Prova: Cor granada intenso, aroma a compota de frutos vermelhos. Na boca é macio
com notas de madeira que lhe ddo complexidade e um final de prova persistente.

Teor alcodlico:13%

Servir: Temperatura de 16-18°C. Ideal para queijos ou pratos de carne como por
exemplo um ensopado de borrego ou simplesmente sozinho, para desfrutar.

Endlogo: Jodo Galante

Acondicionamento: Caixas de 6 garrafas x 0,75 L / 100 caixas por palete



